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Warmińsko -Mazurska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. w Olsztynie  

Załącznik nr 1 do zapytania 
 
Zamawiający: 
Warmińsko-Mazurska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. w Olsztynie 
Plac Gen. Józefa Bema 3, 10-516 Olsztyn 
tel.: 89/ 521 12 50 
NIP: 739-05-03-912; REGON: 510198214 
http:/www.wmarr.olsztyn.pl,  e-mail: wmarr@wmarr.olsztyn.pl 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

PRZEDMIOTEM ZAMÓWIENIA JEST: Usługa cateringowa w celu organizacji Śniadania biznesowego dla 
przedsiębiorców z sektora MŚP dotyczącego pożyczek unijnych finansowanych ze środków Fundusze 

Europejskie dla Warmii i Mazur 2021-2027. 
 

Planowany termin 
Termin realizacji zamówienia: 10.09.2025 r. 
Ostateczny termin zostanie uzgodniony z Wykonawcą. Może wahać się on +/- 3 dni od 
planowanego terminu, będzie on jednak uwzględniał dyspozycyjność obu stron. 

Przedział czasowy 10:00 – 14:30 

Planowana liczba 
uczestników 

Max 45 osób 
Zamawiający na 2 dni przed konferencją poda Wykonawcy ostateczną liczbę 
uczestników. 

Wymagania 
dotyczące usługi 

cateringowej 

 

1. Wykonawca zapewni i dostarczy następującą usługę cateringową: 

• Cztery (4) rodzaje kanapek (na pieczywie jasnym, ciemnym oraz 
wieloziarnistym, z pastami, wędliną, serami itp.– w tym wegetariańskie) – min. 
4 szt. na osobę. 

• Mini ciasta – min. 2 szt. na osobę 

• Kawa – 250 ml/osobę 

• Herbata – 250 ml/osobę  

• Woda mineralna gazowana, niegazowana – 250 ml/osobę 

• Sok – 250 ml/osobę 
2. Wykonawca zobowiązany jest do świadczenia usługi cateringowej wyłącznie przy 

użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych. 
3. Zamawiający nie dopuszcza możliwości wydawania posiłków z półproduktów. 

Zamówienia powinny być realizowane przy użyciu produktów świeżych, w pierwszej 
klasie jakości, odpowiednio przechowywanych, ze szczególnym uwzględnieniem 
estetyki podania i higieny. 

4. Zamawiający na 2 dni przed szkoleniem potwierdzi liczbę uczestników. 
5. Catering dostarczony zostanie na podaną przez Zamawiającego godzinę – 

planowana godzina podania: 9:30.  
6. Przerwa kanapkowa zostanie dostarczona na miejsce szkolenia, tj. do sali 

szkoleniowej na III piętrze w siedzibie W-MARR S.A. w Olsztynie przy Placu Gen. 
Józefa Bema 3. 

7. Catering może być podany na tacach jednorazowego użytku przy spełnieniu 
wszelkich norm żywieniowych. 

8. Wykonawca odpowiada za estetyczny sposób serwowania cateringu. 
9. Wykonawca zobowiązuje się przygotowywać posiłki zgodne z zasadami 

określonymi w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 
2006 r. (tj. Dz.U. z 2023 r, poz. 1448). 

10. Zamawiający wymaga w ramach realizacji zamówienia uwzględnienie w menu 
uwarunkowań zdrowotnych oraz aspektów kulturowych i religijnych, które zostaną 
zgłoszone przez Zamawiającego. 
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